


FINGER FOOD
Guacamole, chips de maïs & piment d’Espelette

13

Dynamites Shrimps
15

Gyozas aux légumes, sauce ponzu et sesame
16

 Roll’s crabe, chair de crabes mayonnaise ciboulette oignons
19

- Supplément caviar 49 -

Brochettes de poulet satay, ssauce sweet chili &

pousses de coriandremignonnette
19

 Croque-monsieur à la truffe
19

ENTREES
 Burrata, carpaccio de tomates, pesto, basilic frais, fleur

de sel & poivre mignonnette
18

S ix gros Esc a rg o ts de Bourgogne
18

Gravlax de saumon, vinaigrette vanille-passion, avocat brûlé,
pousses de coriandre, betterave & oignons frits

22
Tataki de thon au combava, feuilles de bonite

22
Salade César

24

Carpaccio de bœuf Black Angus
28

Caviar Kristal imperial (30g),  brioche toasté
99



P TES
Rigatoni  arrabbiata fumée, basilic ciselé,

24

Rigatoni aux morilles
25

Linguine au saumon, basilic & épinards
26

Cannelloni de bœuf à la napolitaine,
28

Coquillettes à la truffe & jambon,
29

Linguine au caviar,
69

Poissons
Bar grillé , sauce Tsarine & mousseline de pommes de terre

29
Risotto de Saint-Jacques au safran ,

35
Gambas géantes, sauce piri-piri

35

Plats
Suprême de volaille, sauce aux morilles & jus de volaille corsé

à la marjolaine
39

Côtelettes d’agneau de lait , son jus, de la purée
39

Tigre Angus mariné,
45

Entrecôte de bœuf Black Angus, frites
49

Côte de bœuf Angus à partager,
89

Wagyu A5, l ’exce l l ence japona ise
129



DESSERTS

               Cheesecake vanille & coulis passion,
16

Mousse au chocolat,

16

Pavlova , mangue
18

Assiette de fruits rouges & ça chantilly vanille Madagascar,
18

Tiramisu cappuccino,

18

Gâteau nuage vanille & meringue flambé,

19
Plateau de fruits,

 29


