New Year's €ve Dinner

149€ PAR PERSONNE

SN2

AMUSE-BOUCHES

Brioche toastée, foie gras & cerise
noire
Cappuccino de cépes, émulsion
légere

ENTREES

Coeur de saumon fumé,
condiment citronné & pickles
délicats

Mini burger de boeuf,
truffe noire & comté affiné

PLATS

Supréme de volaille fermiere,
chataigne fondante, girolles &
sauce Albufera

Cabillaud facon “Black Cod”,
lagué, mousseline onctueuse de
panais

DESSERTS

Mont-Blanc revisité,
marron & vanille

Mousse au chocolat tiede,
coeur vanille




